éstival Menl’l 7
M I RA Degustacion | Agosto

HORARIO: Cena-21:30h - Espectéculo-23:00h

Aperilivos
Aceitunas Gordal Sevillanas,
Almendras, Chips de Yucay Platano

Salmorejo de Fresas, Escamas de Parmesano
y Aceite de Arbequina

Meloso de |Ibérico en Pan Brioche

Entrante Individual

Milhoja de Dorada y Hortalizas con Salsa Marinera

Plato Principal
Solomillo de Cerdo Gratinado con Queso,
Boletus con Patatas al Tomillo y Salsa Tartufo

Postre

Tartaleta de Leche Merengada
con Helado de Canela

Bodega
Vino Blanco Dolores Arjona, D.O. Condado de Huelva
Vino Tinto Crianza Cerro Afon, D.O. Rioja

Cervezas cony sin Alcohol
Refrescos y Agua Mineral

Marador

HOTEL & EVENTOS



